PENDAPAT SISWA TENTANG IMPLEMENTASI PEMBELAJARAN 

MATA DIKLAT PENGOLAHAN MAKANAN INDONESIA ORIENTAL DI SMK NEGERI 6 YOGYAKARTA by Aryati, Dewi
PENDAPAT SISWA TENTANG IMPLEMENTASI PEMBELAJARAN
MATA DIKLAT PENGOLAHAN MAKANAN INDONESIA
ORIENTAL DI SMK NEGERI 6 YOGYAKARTA
S K R I P S I
Diajukan kepada Fakultas Teknik Universitas Negeri Yogyakarta
untuk Memenuhi Sebagai Persyaratan Guna Memperoleh










Skripsi yang berjudul “ Pendapat Siswa Tentang Implementasi Pembelajaran Mata
Diklat Pengolahan Makanan Indonesia Oriental di SMK Negeri 6 Yogyakarta“,







Skripsi yang berjudul “Pendapat Siswa Tentang Implementasi Pembelajaran Mata
Diklat Pengolahan Makanan Indonesia Oriental di SMK Negeri 6 Yogyakarta”
telah dipertahankan di depan Dewan Penguji pada tanggal 28 Oktober 2008 dan
dinyatakan lulus.
SUSUNAN DEWAN PENGUJI




















Yang bertanda tangan di bawah :
Nama : Dewi Aryati
NIM : 05511246001
Program Studi : Pendidikan Teknik Boga
Fakultas : Teknik
Judul Tugas Akhir : Pendapat Siswa Tentang Implementasi Pembelajaran
Mata Diklat Pengolahan Makanan Indonesia Oriental di
SMK Negeri 6 Yogyakarta
Dengan ini menyatakan bahwa hasil penulisan skripsi yang telah saya buat ini
merupakan hasil karya saya sendiri. Sepanjang pengetahuan saya, tidak terdapat
karya/pendapat yang ditulis/diterbitkan orang lain, kecuali sebagai acuhan/kutipan
dengan tata tulisan karya ilmiah yang lazim.
Dengan demikian pernyataan ini dibuat dalam keadaan sadar dan tidak dipaksakan






Jangan anggap tugas belajarmu sebagai suatu kewajiban. Anggaplah itu
sebagai suatu kesempatan untuk melihat betapa indahnya dunia ilmu
pengetahuan (Albert Einsten)
Aku tidak tahu kapan aku mati, tapi aku tahu kapan aku harus melakukan
sesuatu sebaik mungkin (Abdullah Gymnastiar)
Sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan. Maka apabila kamu telah
selesai (dari sesuatu urusan), kerjakanlah dengan sunguh-sungguh (urusan)
yang lain. Dan hanya kepada Tuhanmulah hendaknya kamu berharap
(QS. Al-Insyirah : 94)
vi
PERSEMBAHAN
Sebuah karya kecil ini kupersembahkan untuk :
1. Allah S.W.T Sembah sujudku hanya kepadaMu
2. Simbah dan Budeku (H./Hj Soedibyo dan Rr. Indun Meiwati)
Segala pengorbanan simbah dan budheku takkan pernah tergantikan oleh
apapun di dunia ini. Segenap kasih sayang yang simbah dan budhe curahkan
buat dewi, dengan segala rasa hormat akan tetap dewi junjung tinggi sampai
akhir hayat.
3. Bu Endang , mb Nila, terimakasih doa serta motivasinya.
4. Sahabatku, mb Sastri, mb Fitri, Angger, Ayu, Citra, Teo, Ana, Shinta, Supin,
Margani terimkasih doa dn motivasinya.
5. Almamaterku Fakultas Teknik Universitas Negri Yogyakarta
6. Teman- teman UKM Penelitian khususnya, mba Teti dan Mas Ahmad
terimakasih bantuannya.
7. Guru-guru  beserta siswa-siswi di SMK N 6 Yogyakarta
8. Guru-guru , siswa-siswi di SMK N 3 Klaten. khususnya bu Ita dan Candra
9. Guru-guru  beserta siswa-siswi di SMK PIRI 2 Yogyakarta, khususnya bu
Soimah, bu Atun dan bu Sumiyati,
10. Teman- teman UKM KOPMA Universitas Negri Yogyakarta
11. Teman- teman UKM PSM SWARA Wardhana Universitas Negri Yogyakarta
12. Adikku Via, Okta, Nabila dan keluarga besar di Malang sera Om dan
Tanteku.
Terimakasih untuk semua pihak yang tidak dapat saya sebutkan satu persatu.
vii
PENDAPAT SISWA TENTANG IMPLEMENTASI PEMBELAJARAN
MATA DIKLAT PENGOLAHAN MAKANAN INDONESIA ORIENTAL





Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pendapat siswa tentang
implementasi mata diklat pengolahan makanan Indonesia Oriental di SMK Negeri
6 Yogyakarta. Implementasi pembelajaran mata diklat pengolahan makanan
Indonesia Oriental tersebut meliputi perencanaan pembelajaran , pelaksanaan
pembelajaran dan evaluasi pembelajaran.
Penelitian ini termasuk penelitian studi kasus, di mana sebagai objek
penelitian adalah SMK Negeri 6 Yogyakarta khususnya Program keahlian
Restorant. Jenis penelitian yang digunakan adalah jenis penelitian deskriptif, di
mana dalam penelitian ini hanya mendeskripsikan fakta-fakta yang ditemukan di
lapangan tanpa mengadakan perubahan pada masing-masing variabel penelitian.
Subjek penelitian sebanyak 86 siswa Program Keahlian Restorant. Teknik
pengumpulan data adalah dengan angket dan dokumentasi. Validitas dan reabilitas
instrumen penelitian diuji dengan bantuan program SPSS for Windows 12.0
dengan taraf signifikansi 5%. Nilai koefisien Alpha untuk instrumen perencanaan,
pelaksanaan dan evaluasi secara berturut-turut adalah 0.925, 0,966  dan 0,839,
sehingga mempunyai tingkat reliabilitas sangat tinggi.
Hasil keseluruhan dari perhitungan implementasi dapat dikatakan dengan
princian sebagai berikut: aspek perencanaan 84,8 %, aspek pelaksanaan 74,67 %
dan aspek evaluasi 83,2 %. Hasil penelitian menunjukkan pendapat siswa tentang
implementasi pembelajaran mata diklat pengolahan makanan Indonesia Oriental
secara keseluruhan diperoleh mean sebesar 208,27, sehingga termasuk dalam
kategori baik. Aspek perencanaan diperoleh mean sebesar 64,47, sehingga
termasuk dalam kategori baik sekali. Aspek pelaksanaan diperoleh mean
sebesar110,52 sehingga termasuk dalam kategori baik, dan dari aspek evaluasi
diperoleh nilai mean sebesar 33,28, sehingga masuk dalam kategori baik sekali.
Secara umum implementasi mata diklat pengolahan makanan Indonesia Oriental
sudah baik sekali dan perlu dipertahankan, hanya saja untuk aspek pelaksanaan
perlu lebih dioptimalkan dalam menggunakan media pembelajaran, media yang
digunakan untuk pembelajaran teori menggunakan medi chart, papan tulis, ohp
dan oht, lcd dan laptop, media yang digunakan pada saat pratikum menggunakan
media jadi, metode  yang digunakan metode tanya jawab, metode ceramah,
metode diskusi,dan metode demonstrasi.
Kata’kunci : Pendapat Siswa, Implementasi Pembelajaran Mata Dilklat
Pengolahan Makanan Indonesia Oriental, SMK Negeri
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